WAARDAMME KNOKKE ONLINE
VERFAILLIEBAUWENS Kortrijksestraat 356 Tel: +32(0)5028 8486 | Lippenslaan 225 Tel: +32(0)5060 5870 www.verfaillie.com

8020 Waardamme TD: +32(0)5028 0406 | 8300 Knokke info@verfaillie.com

HBG6764B1 Bosch

4242002808055

Merk: Bosch
Model: HBG6764B1
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OMSCHRIJVING

Oven Multifunctie 60 cm, 13 verw.wijzen, pyrolyse, Assist, PerfectBake, PerfectRoast, halogeenverl. Zwart A+
e 4D warme lucht: gelijkmatige verdeling van de warmte voor perfecte resultaten - op ieder niveau.
e TFT-Touchdisplay: toont duidelijk tekst en afbeeldingen, voor eenvoudige en intuitieve ovenbediening.

Liefde met de eerste hap.

Of het nu kalkoen is, een lamsbout of een sappige karper - de PerfectRoast vlieessensor wordt geleverd met de
knowhow van een professionele chefkok, maar dan veel voordeliger. Drie zeer gevoelige meetpunten helpen de
sensor de kerntemperatuur van uw product tot exact op de graad en seconde te bepalen. De maximale
meetnauwkeurigheid wordt gerealiseerd door het insteken van alle drie de meetpunten zoals vereist, zodat de
perfecte braadresultaten worden behaald. Een ander voordeel is dat de PerfectRoast kan worden gebruikt in
combinatie met magnetrons en extra stoom.

Alles gelijkmatig gegaard op ieder niveau.
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Koken werd net een heel stuk flexibeler: met 4D warme lucht wordt de warmte snel en gelijkmatig doorheen de
oven verdeeld. Zet je plaat of rooster op ieder van de vier niveaus en geniet telkens opnieuw van perfecte
resultaten. En dat is niet alles: je kunt ook koekjes en taart bakken op tot vier niveaus tegelijk, en zowel boven- als
onderaan telkens opnieuw van perfecte resultaten genieten.

Eenvoudige, intuitieve bediening.

Dankzij onze intuitieve bedieningsring en touchscreen kun je de oven heel eenvoudig bedienen. Door aan de
bedieningsring te draaien, kun je de instellingen van je oven aanpassen, en het TFT-Touchscreen geeft bij elke stap
tekst, afbeeldingen en direct selecteerbare knoppen weer. Zo heb je altijd een compleet overzicht en controle over
de functies van je oven.

SPECIFICATIE

Algemeen Energieverbruik

Inhoud ovenruimte 71 Liter Elektrisch verbruik 0.87 kWh

Verwarmingswijze Bovenwarmte, Grill, per cyclus

Infrarood, Microgolf (conventioneel)

Elektrisch verbruik 0.69 kWh
per cyclus (hetelucht)
Energieklasse A+

Fysieke kenmerken Onderhoud & Reiniging

Aansluitwaarde 3600 W Reiniging van de oven Hydrolyse, Pyrolyse

Breedte 59.4 cm

Diepte 54.8 cm

Hoogte 59.5cm

Kleur Zwart

Nisbreedte (minimaal) 56 cm

Nisdiepte (minimaal) 55cm

Nishoogte (minimaal) 58.5cm

Ovenkenmerken Veiligheid

Boven- en ¥ Kinderbeveiliging v
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onderwarmte
(conventioneel)
Bovenwarmte
Brood/Patisserie
Grill

Langzaam Garen
Maximale 300 °C
oventemperatuur

Minimale 30 °C
oventemperatuur
Onderwarmte
Ontdooifunctie
Pizzastand

Snel voorverwarmen
Warmhouden
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